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Ganz nach Ihrem
Geschmack

Das Wichtigste auf jedem Fest ist was
Gscheids zum Essen. Ob deftig oder
leicht, herzhaft oder siiB. Snacks und
Vorspeisen, Fleisch, Fisch oder unsere
beriihmten Hauberlinge. Ganz nach
IThrem Geschmack besprechen wir Ihr
Menii oder Biiffet und dann genieBen
Sie Ihre Feierlichkeit. So wie Sie's
am liebsten mogen: frisch gekocht,
bayerisch, bodenstandig und mit guten
Zutaten aus unserer schonen Region.

Lieferung & Service

Wenn Sie mogen, liefern wir
(bis 200 Personen) auch das passende
Geschirr, Besteck, Tischdecken,
Tellerwarmer und Kaffeemaschinen
rund um Schwindkirchen, Schwindegg,
Dorfen, St. Wolfgang, Taufkirchen und
bis in den Erdinger Osten.

Damit Ihr Fest gelingt beraten wir
Sie gerne bei Ihrer Auswahl und der
Zusammenstellung eines Buffets. Gleich
anrufen und Termin vereinbaren.

050582 12 08

A Metzgerei-Neuwirt

ECKL

v Imbiss & Partyservice

Weil's ned Wurschl_is.
wos in da Wurst ist!

Feinste Fleisch- und Wurstwaren
von heimischen Tieren aus eigener
Schlachtung und Produktion.

Schwindkirchen 24
84405 Dorfen
Telefon: O 80 82/12 08
Fax: 0 80 82/94 64 75
Web: www.metzgerei-feckl.de
E-Mail: info@metzgerei-feckl.de

Sie feiern?
Wir kochen

PARTYSERVICE&CATERING
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Weil‘'s ned Wurscht_is,
wos in da Wurst ist!



Neu: Chili Con Carne

Vorspeisen und Buffets

¢ feine Wurst-, Schinken-, Kdse- und
Fischplatten nach Wahl

¢ hausgemachte Feinkostsalate,
Nudelsalat, Hirtensalat, Gefliigelsalat,
Meeresfriichtesalat, usw.
Antipasti
feine Suppen nach Saison

Warme Gerichte

Burgunderbraten in feiner RotweinsoBe
gegrilltes Roastbeef

Sauerbraten mit Blaukraut
Rindsrouladen bayrischer Art
Gulaschsuppe ungarischer Art
Zwiebelrostbraten

* & & & o o

gefiillte Kalbsbrust bayrischer Art

gegrillte Kalbslende mit Krauterkruste

Kalbsrahmbraten mit frischen

Rahmchampignons oder Pfifferlingen
¢ Kalbsrahmgulasch
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gegrillte Lammkeule in ThymiansoRe
gefiillte Krauterlammbrust

Rehragout mit Hauberlingen
Wildgulasch mit Semmelknodel

Lachsfilet mit Blattspinat und Kise
iiberbacken

Schweinebraten gegrillt mit BratensoBe
knusprige Sur- oder Grillhaxn
Schweinebrust mit Breznfiillung
gegrilltes Surwammerl

Schnitzel ,,Wiener Art“
Schweinelende in Champignon-,
Pfifferling- oder PfefferrahmsoRe
Gyros vom SpieB

Fleischpflanzerl - auch gefiillt mit
Mozarella und Zucchini
Spanferkel

heiBer Leberkas

Geflugel

Currypfanne mit Hihnchenbrust und
Kokosmilch oder Sahne
gegrillte Gickerl oder Hahnchenschenkel

Hihnchenbrustfilet im Sesam-Curry-Mantel

zartrosa gebratenes Entenbrustfilet
in Orangensauce

gebratene Ente mit Blaukraut und Knddel

Mediterrane Hahnchenbrust auf
Gemiisebett

Beilagen nach Wahl

® & 6 O 6 o o o o

Semmel- oder Kartoffelknddel
Speckknddel

Kaspressknodel
hausgemachte Eierspatzle
Kartoffelgratin

Buttergemiise / Ofengemiise
Kartoffelsalat
Kraut-Specksalat

frische Salate vom Markt mit
hausgemachtem Dressing
Partybrotchen

Pitabrot

ofenfrische gemischte Baguette
verschiedene Ciabatta

Nudelgerichte

* & o o

Lasagne
Lachslasagne
Lachsnudelpfanne
Paella

Gemiiselasagne

Rigatoni mit Blattpinat und KasesoBe
Farfalle an SteinpilzsoBe oder
PfifferlingsoRe

Rahmschwammerl

Desserts

¢
¢

Apfelrahmstrudel
Bayrische Creme



